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KOMBINOVANE ROBOTY: KUTRY A KROUHACE ZELENINY @0) robot é COUPe®

( Standard )

Funkce zpracovani

Funkce sekani zeleniny




KOMBINOVANE ROBOTY: KUTRY A KROUHACE ZELENINY @J robot @ coupe’
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Jemné zoubkovany
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SEKANI BYLINEK
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PLATKOVANI NUDLICKY (JULIENNE)
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KOMBINOVANE ROBOTY: KUTRY A KROUHACE ZELENINY @D) robot @ coupe’
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R 211 XL Ultra R 301 Ultra
Jednofazovy Jednofazovy
1 rychlost 1 rychlost
R211 XL
Jednofazovy
\_ 1 rychlost Y,

S [ 5

+ KRAJENI NA KOSTICKY A HRANOLKY

= l'l)

R 402 R 502 R 652
Jednofézovy nebo tifazovy Trifazovy Trifazovy
2 rychlosti 2 rychlosti 2 rychlosti




KOMBINOVANE ROBOTY: KUTRY A KROUHACE ZELENINY @J robot @ coupe’

2 strojev 1! \

Vysoky Vykon: Sekani, drceni, hnéteni, michani a diky své upIné nabidce diskl také
zpracovani veskerého ovoce a zeleniny: platkovani, vinkovani, strouhani, nudlicky.

Robustni: Vysoce vykonny primyslovy indukéni motor pro intenzivni pouzivani.

R301Ultra (23 “) @

«Vykon: 650 W
« Napéti: jedna faze, 230V ﬁ
« Rychlost: 1 500 ot./min. '“E‘.li \ RS

« Pocet porci: 10 az 80

Podivejte se na video na
strance www.robot-coupe.com

3 sekani
R 402 28 Q na kosticky,
O ¢ 2 na hra-
750W . nolky

« Vykon:

+ Napéti: jedna faze, 230V - tfi faze 400 V
« Rychlost: 750 a 1500 ot./min.

« Pocet porci: 20 az 100

o Kovovy kryt motoru, misa na zpracovani zeleni-
ny z nerezové oceli.

R 211 XL - R 211 XL Ultra - R 301 Ultra




KOMBINOVANE ROBOTY: KUTRY A KROUHACE ZELENINY @D) robot @ coupe’

KOMBINOVANE PRISTROJE KUTR A KROUHAC
ZELENINY R652

(o ey
MIMORADNE SIROKY

Mimoradné Siroky

davkovac pojme az 15

rajc¢at nebo 1 celou
hlavku zeli.

-

/

- n
MIMORADNE PRESNY

Trubicovy otvor @ 58
mm jednotné krajeni
podlouhlych potravin.

4 N

BOCNi VYKLAPENI
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ERGONOMICKE
PRIZPUSOBENI

Péka s posilovacem
pohybu: Méné ndmahy
pro obsluhu

NOZE

;

Dodava se se sestavou
N hladké cepele ze
~ 100% nerezové oceli:
' 2demontovatelné a
nastavitelné cepele.

« Uspora mista
« PohodIné uzivani.

Viko

Pridavéni tekutiny
nebo potravin béhem
pripravy.




VYBER DISKU «) robot ¢ coupe’

ROBOT-COUPE, velky vybér diski pro dokonalé
sekani na kosticky

K dispozici pro zafizeni na zpracovani zeleniny a kombinované roboty: CL50 - CL50 Ultra - CL52 - CL55 - CL60
R502 - R652

« Vysoka kvalita fezani i u mékkych surovin a varené zeleniny
Nové, velmi pfesné ostieni noze pro dokonalé sekani ovoce a zeleniny a mékké suroviny,
jako jsou rajcata, banany, jahody.
Moznost strouhani syra.

« Robustnost
Novy zplisob konstrukce noze pro sekéni kosti¢ek z tvrdych potravin, jako je cibule, mrkev,
tufin a celer.

« Devét velikosti pro sekani na kosticky
Od nejmensich po nejvétsi kosticky: 5x5x5 mm, 8x8x8 mm, 10x10x10 mm, 14x14x14 mm,
14x14x5 mm, 14x14x10 mm, 20x20x20 mm, 25x25x25 mm a 50x70x25 mm pro hlavkovy
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R 402 = iy |

CL 40 - CL30 Bistro i "’
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5mm 8mm 10 mm 12mm 14x14x 14x14x10 14 mm 20mm 25mm
5mm mm 4
R 502 R 652
CL50 ¢ CL 50 Ultra * CL 52 * CL 55 * CL 60
- J
4 N\
Oboustranny drzak mfizky
d I « jedna strana pro mfizky R402-CL30 Bistro, CL40
Sada D-clean na - jedna strana pro miizky CL50-CL60 a
Ei §tén|' R502-R652
Nastroj na cisténi m¥izky na pfipravu
Nastroj na cisSténi mrizek kosticek
na pfipravu kosti¢ek. (5mm, 8mm nebo 10mm)
R Skrabka




VYBER DISKU <} robot ¥ coupe’

y

K dispozici nejsirsi vybér krajecich dlsku
Pldtkovace f";\ \&'/Qi?

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL40,R211 XL, R211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

0,6 mm 0,8 mm 1mm
Ref. 28166 Ref. 28069 Ref. 28062
Ref. 27051

2mm 3mm 4 mm
Ref. 28063 Ref. 28064 Ref. 28004
Ref. 27555 Ref. 27086 Ref. 27566

o‘ b -
N

™
8 mm 10 mm
Ref. 28066 Ref. 28067

@ = @ =
Ref. 28065 Ref. 28196

Ref. 27087 Ref. 27786
Py )

&P | 9gO

14 mm Vaiené brambory Vaiené brambory
4 mm 6 mm
Ref. 28068 Ref. 27244 Ref. 27245

4

- O




VYBER DISKU

«) robot ¢ coupe’

K dispozici nejsirsi v

Krdjece nudlicek

L4

ybér krajecich diski

Cle

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL40, R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

&

1x8 mm
Tagliatelle
Ref. 28172

S

1x30 mm
Ref. 28153

2x4mm

Ref. 27072
Ref. 27080
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2x6 mm

Ref. 27066
Ref. 27081

2x8 mm
Ref. 27067

P
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2x10mm

Ref. 28173

2x2mm

Ref. 28051
Ref. 27599

2.5x2.5mm
Ref. 28195

/

F
£y
3x3mm 4x4mm 6x6 mm 8x8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
« Ref. 27047 Ref. 27611.‘ 0 Ref. 27048
Y A - B # " s 1
W vou
! s ‘_ o # 3
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¥
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g‘ ;
PN
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Hranolkovace izl
S
CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 30 Bistro, CL 40, R 402
8x8 mm 10x10 mm 10x16 mm
Ref. 28134 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117
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VYBER DISKU «) robot ¢ coupe’

K dispozici nejsirsi vybér krajecich disku
) 2

Strouhace

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL 40, R211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402
"] CL308Bistro, CL 40

/ 1,5mm 2mm 3mm 4 mm
Ref. 28056 J Ref. 28057 Ref. 28058 Ref. 28073

Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511

Ref. 27632
Lo

5

5mm 6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059 Ref. 27046 Ref. 28016 Ref. 28060
.

Parmezan Rosti Syrové brambory | & Kien 1 mm
Ref. 28061 Ref. 27164 Ref. 27219 Ref. 28055
= (Ref. 27764 Ref. 27191 Ref. 2707807 mm

Ref. 27079 1mm
Ref. 27130 1,3mm

, - . . /"‘\ & ~
Pldtkovace vroubkované 1N

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652
CL 20, CL 30 Bistro, CL40, R 211 XL, R 211 XL Ultra, R 301 Ultra, R 402

2mm 3mm 5mm
Ref. 27068 Ref. 27069 Ref. 27070
Ref. 27621




VYBER DISKU

«) robot ¢ coupe’

K dispozici nejsirsi vybér krajecich disku

Kostickovace

PN

% |\ L)

CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 652

[ CL 30 Bistro, CL 40, R 402

@ 5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm

Ref. 28110 Ref. 28111 Ref. 28112
e 2 t
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"
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12x12x12 mm 14x14x5 mm 14x14x10 mm
Ref. 28197 @ Ref. 28181 Ref. 28179
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14x14x14 mm 20x20x20 mm 25x25x25 mm
Ref. 28113 Ref. 28114 Ref. 28115

50x70x25 mm
Ref. 28180




KROUHACE ZELENINY <) robot@coup@
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PLATKY, VLNKOVANI, STROUHANI, NUDLICKY
+ KRAJENI NA KOSTICKY A HRANOLKY

—
_-'! Ll
CL 40
Jednofazovy

1 rychlost

CL 20 CL30 Bistro
Jednofazovy Jednofazovy
1 rychlost 1 rychlost

STOLNi MODELY

Bramborova kase
Jednofazovy nebo Trifazovy
1 rychlost

CL 50 Ultra
Jednofazovy nebo Trifazovy
1 nebo 2 rychlosti

CL50
Jednofazovy nebo Trifazovy
1 nebo 2 rychlosti



KROUHACE ZELENINY @J robot @ coupe’

70 100 300
600 1000 3000

PLATKY, VLNKOVANI, STROUHANI, NUDLICKY
+ KRAJENI NA KOSTICKY A HRANOLKY
..r. é#

M,

CL60 Pracovni stanice
Jednofazovy nebo Tifazovy
2rychlosti

ﬂ®

CL 55 2 plnici hlavy CL 60 2 plnici hlavy
Jednofézovy nebo Trifézovy Jednofézovy nebo Trifézovy
2rychlosti 2rychlosti

2

CL52 CL 55 Pritla¢na paka CL 60 Pritlacna paka
Jednofazovy nebo Trifazovy Jednofazovy nebo Tifazovy Jednofazovy nebo Tifazovy
1 nebo 2 rychlosti 2rychlosti 2rychlosti

STOLNi MODELY PODLAHOVE MODELY




KROUHACE ZELENINY <) robot @ coupe’

« Nasypka
pro CL 50, CL 50 Ultra,
R 502

« Stérka a mtizka

Prislusenstvi na vyrobu bramborové kase
k dispozici ve 2 velikostech dle

l pozadované textury: 3 mm a6 mm
O— |+ Vyhazovaci disk na kasi

* Rychlost a vykon
Dokaze vyrobit az 10 kg cerstvé a
chutné bramborové kase béhem
pouhych 2 minut.

Podivejte se na video na
strance www.robot-coupe.com

« Ergonomicky design

PohodIné Siroky podavaci otvor
umoziiuje souvisly prichod brambor -
skvéla funkce Setfici namahu.

« Univerzalni pouziti
Kromé 50 stavajicich zplsobt zpraco-
vani ovoce a zeleniny (platkova-
ni, strouhani, vinkovani, nud-
lickovéni, priprava kosticek
a hranolkd), vyuzijte vyho-
dy nového pfislusenstvi na
vyrobu kase u va-
Seho za-
fizeni na B “. .
zpracovani "-
3‘_:

zeleniny.

Nastavec na pripravu bramborové kase

Nastavec na kasi tvori:

- specialni mfizka 3 mm

- stérku

- specialni vyhazovaci disk na kasi
- nasypku na brambory

CL 40 - CL 50 - CL 50 Ultra - CL 52




KROUHACE ZELENINY <) robot @ coupe’

Vysoky vykon: Velkd nasypka pro zpracovani velké zeleniny a kulatd podévaci ndsypka
navrzend pro dlouhé a kiehké suroviny. Komplexni skala disk(i s mimofadné ostrymi
hranami, které vdm umozni zpracovat ovoce a zeleninu: krajet je na rovné ¢i vinkované
platky, strouhat je, sekat na kosticky, krajet je na prouzky a vyrabét hranolky.Bo¢ni vys-
tup pro ergonomickou a pohodInou praci.

Robustni: Vysoce vykonny pramyslovy induk¢ni motor pro intenzivni pouzivani.

CL40 3 sekani
. na kosticky,
« Vykon: 500W 2nahra-

nolky
- Napéti: jedna faze, 230V
« Rychlost : 500 ot./min.
« Kapacita: az 200 kg za hodinu

0 Kompaktni stolni model s jednoduchym
¢isténim a jednoduchym skladovanim i v
malych kuchynich.

CL 50 9 sekani
2 na kosticky,
« Vykon: 550 W. - 600 W. 3nahra-

nolky
- Napéti: jedna faze, 230V

tii faze, 400V
« Rychlost : 375 ot./min. e Rg

« Kapacita: az 500 kg za hodinu

Podivejte se na video na
strance www.robot-coupe.com

o Kovovy doplnék na zpracovani zeleniny

CL 55 plnici hlava s pfitla¢nou pakou - CL 55 2 pinici hlavy - CL 60 plnici hlava s pfitlacnou pakou - CL 60 2 plnici hlavy 17




KROUHACE ZELENINY <) robot @ coupe’

CL 52 @ 9 sekani
’ na kosticky,
«Vykon: 750W 3 na hra-

nolky
. - Napéti: jedna faze, 230V
tii faze, 400V .ﬁ
« Rychlost : 375 ot./min. ¢l k}

« Kapacita: az 750 kg za hodinu

Podivejte se na video na
strance www.robot-coupe.com

0 Navrzeno pro zpracovéni velkych mnozstvi
zeleniny v kratkém case.

CL 40 - CL 50 - CL 50 Ultra - CL 52




KROUHACE ZELENINY @) robot @ coupe’

tii faze, 400V
« 2 rychlosti : 375 a 750 ot./min. 2 Q

« Kapacita: az 1 200 kg

CL 55 2 plnici hlavy @ £

«Vykon: 1100 W ol

- Napéti: jedna faze, 230V _
¥

Podivejte se na video na
strance www.robot-coupe.com

o Vysoce vykonné zafizeni k postaveni
na zem s motorovou zakladnou z nerezové
oceli a mobilnim podstavcem.
K dispozici funkce vyroby hranolek.

PRISLUSENSTVI CL55 - CL 60 m
hranolek CL 55
% A A
@ ZELi‘lINOVE SMESD VELI;EL‘EIEI)II;‘IC:\UH ]

hlava s pfitlacnou
pakou

Automaticka hlava

M
10x10 mm
¥
{ -
Plnici hlava se ctyfmi Zafizeni na

BRAMBORY NA
KASI

NOUHA ZELENINA

trubicemi

bramborovou kasi /_—
. 16x 16 mm

CL 55 plnici hlava s pfitla¢nou pakou - CL 55 2 pinici hlavy - CL 60 plnici hlava s pfitlacnou pakou - CL 60 2 plnici hlavy




KROUHACE ZELENINY @J robot @ coupe’

CL60 KROUHAC ZELENINY - PRACOVNI STANICE
KOMPLEXNi RESENi PRO ZPRACOVANI ZELENINY

MOBILNi
ERGONOMICKY
VOziK
Muze prevazet az 3
nadoby GN 1x1

AUTOMATICKA PRITLACNA NASYPKA SE 4 B::SI[BZSS(I)'\‘I:U UPLNA SADA
HLAVA PAKA TRUBICEMI KASI 16 DISKU*

¥

@ ¢

o@\

N
- Pro snadnou

Pro veskerou ve Specialné ur¢eno pfipravu brambor-
velkém zpracovéva- Special ni pro velkou na dlouhou ové kase z vafenych T

K B b S Pro veskeré pfipravy
nou zeleninu zeleninu jako je zeleninu, jako brambor ve -

oo P . 7 ¢ z ovoce a zeleniny
(mrkev, cibuli, zeli nebo celer, napt. okurky nebo velkych
brambory...). 'B cukety. mnozstvich.

20 * Platkovace: 1; 2; 4 - Strouhace: 1,5; 3 - Kostkovace: 5x5x5; 10x10x10; 20x20x20 - Julienne: 2x10; 2,5x2,5; 4x4 - Hranolkovace: 10x10.



STOLNI KUTRY «) robot @ coupe’

Polykarbonové vicko je navrzeno tak, aby
umoznilo dopliovaéni kapalin ¢i dalsich
ingredienci béhem zpracovani.

4 AV

L 4 3 Nastavitelnd rychlost pro lepsi
] / kvalitu fezu.

- 100% nerezové demon-
tovatelné noze s hladkym
ostfim. Hrubé a jemné e
zubaté ostii je k dispozici
jako volitelné pfislusen-
stvi.

- Patentovana pozice noze

uu’zko udna. _

1 nebo 2 rychlosti (1 500 nebo
3000 ot./min) v zavislosti na
modelu.




STOLNi KUTRY ) robot @ coupe’

Hladké ostii Hrubé zubaté Jemné zubaté
ostii ostii

Hrubé sekani Hnéteni

Jemné sekani Drceni Mileti koreni

Omacky, emulze



STOLNI KUTRY «} robot @ coupe’

=) 1)

20
80

R4

Trifazovy

1 RYCHLOST 1500 ot./min.

R2 R 3-1500 R 4-1500 R 5 Plus

Jednofazovy Jednofazovy Jednofazovy Jednofazovy
(=) &) &)
porci
Velikost jed-
edinly

2 RYCHLOSTI 1500/3000 ot./min.

R8 R10

Teifazovy Trifazovy




STOLNI KUTRY «) robot @ coupe’

Vysoky vykon: Stolni kutry sekaji, drti, hnétou a michaji. Za méné nez 2 minuty pfipravi
misu mletého masa nebo mandlové pasty. Veskeré modely jsou vybaveny pulsni funkci
pro presnéjsi ovladani.

Robustni: Vysoce vykonny prdmyslovy indukéni motor pro intenzivni pouzivani.
Dodava se s hladkym ostfim, hrubé a jemné vroubkované ostfi se dodava jako volitelnd

vybava.
;
« Vykon: 550W L

« Napéti: jedna faze 230V
« Rychlost : 1500 ot./min.
« Kapacita: 0,5 az 1 kg v jedné dévce

« Vykon: 900W
» Napéti: Trifazovy 400 V

* Rychlost: 1500 a 3000 ot./min.

» Kapacita: 0,5 az 2,5 kg v jedné davce

o Rukojet na zadni strané misy pro snadné
vyprazdnéni.

R3 - R 4




STOLNI KUTRY «®) robot @ coupe’

o e —

« Vykon: 2200W

« Napéti: Trifazovy 400 V
« Rychlost: 1500 a 3000 ot./min. .E";:q kg
« Kapacita: 0,5 az 5 kg v jedné davce  pygiefe senavideona

strance www.robot-coupe.com l

Sestava celonerezového hladkého ostii je
soucasti standardni dodéavky.

R 5 Plus -




VERTIKALNI KUTRY <} robot @ coupe’

PRO

MAXIMALNIi VYKON
Za

MINIMUM
CASU




VERTIKALNI KUTRY <} robot @ coupe’

Vysoky vykon: Vertikalni kutry Robot-Coupe byly navrzeny pro zpracovani velkych i
malych mnozstvi masa, zeleniny, omacek, tést, cokolad...

Robustni: Vysoce vykonny primyslovy indukéni motor pro intenzivni pouzivani, celé
zafizeni z nerezové oceli.

« Vykon: 5400W oL

« Napéti: tfi faze 400V .ai
« Rychlost: 1500 a 3000 ot./min. R L
» Capacity: 4 az 17 kg v jedné dévce oS ser o

strance www.robot-coupe.com

R45

« Vykon: 9000W

« Napéti: tii faze 400V
 Rychlost: 1500 a 3000 ot./min.

« Capacity: 6 az 27 kg v jedné dévce

R 30 - R 45

\/
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BLIXER’

<) robot ¢ coupe’

Stiraci g
zarizeni vika
a nadoby

Viko vybaveno
tésnénim proti
Uniku obsahu

znerezové |
oceli

\

- 1/ =
zubaté osti ( S\

N

N AN
/
Jemné h Vysoky komin

uprostied misy pro
zpracovani velkych
mnozstvi tekutin

AN




BLIXER' <) robot @ coupe’

d é'—)\ H @7 Zdravotnictvi - Kasovita strava —

Diky své nabidce 17 blixer® ma Robot-Coupe feseni pro vase kazdodenni potieby. Blixer® plné
nahrazuje funkci kuchyriského mixeru, umi vsak zpracovat mnohem vice, jelikoz dokaze vyrobit
pyré z tuhych potravin - idedIni na pfipravu:

» mrkvové pyré/emulze » steak z lososa s ryzi « hruskové a mandlové

- syrové Cervené zeli a celer - teleci platek suflé

- Cervena fepa v kyselé zdlivce a « kuskus + jablecny kompot
polnicek « krati soté » michany ryzovy pudink

- tabbouleh - steak s gratinovanymi « citrusovy dort

- syrova rajcata a okurky brambory .

« plnéna rajcata

PREDKRM




BLIXER' @) robot @ coupe’

Pocet 200g
porci: D

T s
odnédavce | notiiva porce

=

Blixer 4
Trifazovy

Blixer 5 Plus
Trifazovy

Blixer 2

Jednofazovy

1 RYCHLOST 3000 ot./min.

Blixer 3
Jednofazovy

Blixer 4

Jednofazovy




BLIXER' «) robot é coupe’

Vysoky vykon: Blixer” kombinuji funkci dvou dobfe zndmych zafizeni: mixeru a kutru.
Veskeré modely jsou vybaveny stiracim zafizenim nadoby pro jemnéjsi sekani.

Robustni: Vysoce vykonny prdmyslovy induk¢ni motor pro intenzivni pouziti.

Blixer 3 @

« Vykon: 750W

» Napéti: jedna faze 230V

« Rychlost : 3000 ot./min. N Q
« Kapacita: 0,3 az 2 kg v jedné davce R e

strance www.robot-coupe.com

Blixer 5 Plus

« Vykon: 1300W

« Napéti: tii faze 400V

« Rychlost: 1500 a 3000 ot./min.

« Kapacita: 0.3 az 5 kg v jedné davce

o Kovovy kryt motoru

Blixer 2 - Blixer 3 - Blixer 4 - Blixer 5 Plus 31




PONORNE MIXERY
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robot ¢ coupe’

MINI

4 Mini MP

-\

S

190 mm —
—— 240 mm ——

[
160 mm —

el il

Mini MP Mini MP
160V.V. 190 V.V. 240 V.V.

G G

-

K T —

z
z
3

KOMPAKTNI

VELKE

-

e

CMP

L Plocg

MP350 Ultra  MP 450 Ultra  MP 550 Ultra  MP 600 Ultra  MP 800 Turbo

G D D '

MP
,N_C’V_e 1000 W

850W |
750 W )

A

—

o

Idealni pro mala
mnozstvi

g Mini MP g

Specialni pro
restaurace
az 45 litra

Uréeno pro jidelny a komeréni
cateringové sluzby. Intenzivni
provoz.

Q CMP

I

MP Ulira g



PONORNE MIXERY <) robot @ coupe’

cCoMBI
Mini MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ulira

500W |

500W |

440W |
350W |

310W '

]

T |l |
| T £ £ E
£ £ E o o
3 E < Q &
& 3 | N {
Tl B AT || l A
v LV w
L fi L \
Mini MP Mini MP CMP 250 CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
190 Combi 240 Combi Combi Combi Ultra Ultra Ultra

Novy patentovany systém ,Easy Plug” vyrazné ulehcuje
vyménu napéjeciho kabelu pii poprodejnim servisu.

Opérka na hrnec Ve
(nastaviteln, z nerezove ocell) Kovova motorova jednotka
ref.
- — N . ROBUSTNOST
-& CISTENI Pievody jsou umistény do 2 samostatnych kovovych skfini,

diky nimz je pfevodovka odolna vici intenzivni namaze.

Nz a kryt Ize jednoduse demontovat
metlicek na prevodovce a prevodovky na mo-
torové zékladné pro jednoduchou montaz a de-
montaz.

Metlicky vyrobené vicekomponentnim vstiikovanim pro zajisténi dokonalé hygieny
\_(design stroje bez skrytych roh(). Y,




PONORNE MIXERY

«) robot ¢ coupe’

RADA MINI

*I—-

SPECIALNi
NA EMULZE

Rukojet
navrzena pro
jednoduché
uchopeni bez
namahy.

NGz a nohu Ize
demontovat pro
cisténi a zajisténi
dokonalé
hygieny.

Nz navrzen
pro optimalni
kvalitu

mixovani.

1

Mini MP 160 V.V., Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.
Mini velikost, maxi vykon.
Idealni na ,omacky a mala mnozstvi”

Tlacitko
nastaveni
rychlosti pro
jednoduché
pouziti a
ovladani
rychlosti

Vykonny

motor pro

delsi zivotnosti
vaseho zafizeni.

Emulgacni disk
pro slehani
studenych ¢i
horkych oméacek
a vytvoreni
pénové
konzistence.
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( KOMPAKTNI RADA CMP )

Kompaktni zafizeni s jednoduchou manipulaci
navrzené pro potreby cateringu

Podivejte se na video na , veus .
strance www.robot-coupe.com Vykon nejsi motor:

+15 % pro jesté ucinnéjsi
zafizeni.

Variabilni rychlost pro
flexibilnéjsi pouziti -
idedlni na sofistikovanou
pfipravu.

Kompaktni, lehké
zafizeni s jednoduchou
manipulaci.

Demontovatelna cepel

a kryt z nerezové oceli
pro jednoduché cisténi a
udrzbu.

Modely CMP Combi
(mixer + $lehac) jsou
vybaveny rovnéz novych
100% nerezovym zvo-
nem.

Optimalni kvalita
mixovani zajistuje jemny
koncovy produkt v ne-
jkratsim mozném case.

NEREZOVA
OCEL

NEREZOVA
OCEL
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VELKA SKALA MP ULTRA )

Novy vylepseny ergonomicky tvar
rukojeti pro vétsi pohodli uzivatele.

Tlacitko nastaveni rychlosti u zafizeni
s variabilni rychlosti a mixerd Combi
Ize jednoduse ovladat jednou rukou.

Uchytka na krytu miize slouzit jako
opérka a oto¢ny bod na okraji hrnce,
diky ¢emuz se se zafizenim lépe
manipuluje.

Novy systém navijeni napajeciho
kabelu pro jednodussi uskladnéni a
delSi Zivotnost.

Novy patentovany systém ,Easy
Plug” pro snazsi vyménu pfivodniho
kabelu a optimalizovanou Zivotnost

NEREZOVA

Rozebiratelny nerezovy nliz a zvon pro snadné cisténi a
udrzbu.

NEREZOVA
OCEL

nerezovA [
OCEL
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SLEHACE POUZIVANE V RADE COMBI

Slehaée Robot-Coupe nabizené s vyrobky EMULGOVAT
Mini MP Combi, CMP Combi, MP Combi salatové

dresinky,
Ultra a MP FW vam umozni... omacky...

MICHAT

tésto na palacinky,
duzinu rajcat,
omacky...

LOUPAT
zrni, ryzi, psenici,
merlik

SLEHAT

vajecné bilky,
cokoladové pény,
slehacku...

MICHAT, HNETAT

bramborové kase,
tésto na koblihy pro
smazeni.. |
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Vysoky vykon: S exkluzivnim odstfedivym odstavovacem rychle a jednoduse zpracu-
jete velké objemy ¢erstvych $tav $pickové kvality. Stavy jsou mimoFadné jemné a maji
intenzivni chut. Diky velmi nizké hlu¢nosti Ize odstaviiovac J80 a J100 pouzivat pred
zdkazniky.

Robustni: vysocevykonny primyslovy indukéni motor pro intenzivni pouZziti.

J 80 Ultra

« Vykon: 700W

« Napéti: jedna faze 230V .\S‘i y Rg

« Rychlost : 3000 ot./min. Podivejte se navideo na

° Kapacita: ai 120 ||trC|/h strance www.robot-coupe.com

o 7 sekund = sklenice ultra Cerstvé stavy

J 100 Ultra

« Vykon: 1000W

« Napéti: jedna faze 230V
« Rychlost : 3000 ot./min.
« Kapacita: az 160 litrd/h

o Specialné urcen pro intenzivni provoz. Duzina se
po odpadnim zlabku priibézné posunuje do kose
pod pracovni plochou.

Diky dostate¢né vysce Ize pod vylevku umistit
nadobu mixeru.
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AUTOMATICKY ODSTAVOVAC J 100 ULTRA
SPECIALNE NAVRZEN PRO INTENZIVNi PROVOZ

@ Duzina se vyhazuje pfimo do kose pod pracovni deskou: *

@dineén)’l design systému 0
automatického podavani suro-
vin (prdmér 79 mm) umozniuje
vkladani ovoce a zeleniny bez
\pouziti péchovace. /

e N
2 zpusoby pouziti
odstavovace:

@ Souvisly vystup
duziny.

Duzina se

po odpad-

nim zlabku
pribézné
posunuje do
kose pod pra-
covni plochou.

@ Vyhazovani duziny do
zasobniku.

Prihledny zasobnik na
duzinu o objemu 7,2 .

JEDINECNE INOVACE PRO LEPSI ERGONOMII

Kos s jednoduchym ¢isténim, Odkapéavac, diky kterému bude Vylevka s funkci ochrany proti Systém automatického

jednoduchym uchopenim. pracovni plocha vzdy cistd. rozstrikovani.

podavani (pramér 79 mm)
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SIDLO, ODDELENI PRO FRANCII,
VYVOZ A MARKETING:

Tel:+33143988833-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - Francie

e-mail : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com/cz

Distributor



