rolor) COUPE

STOLNI KUTRY
R2eR3 R4 eR4VYV. e« R5PLUS e R5V.V. e« R6 ® R6 V.V,

RESTAURACE - ZAVODNI STRAVOVANI - LAHUDKARSTVI - BISTRA



[ R5Plus ®* R5 V.V. * R6 * R6 V.V.

Hladky n(iz standard-
Viko z polykarbondtu pro pfidavani teku- né dodavany.
7

:
tiny nebo potravin béhem pfipravy. ~& ¥

U modeld R6iR6V.V. :

® N0z cely z nerezu

® Odnimatelna ostfi

® Na zakdzku ostfi se zdfezy a
zoubkové ostii

U model( R5iR5 Plus:

® Neodnimatelna ostfi

® Na zakazku ostfi se zdfezy a
zoubkové ostii

Velmi jednoduché odjisténi nado-
by diky pojistce, ulozené v rukojeti.

Automatické zajisténi nado-
by.

Funkce R-Mix na R5 V.V. a R6
V.V. pro mixovani jemnych
pfiprav bez sekani.

Kovovy motorovy blok pro vétsi
robustnost.

4

R5 Plus a R6 je vybaven 2 rychlostni
1500 a 3000 ot./min.

Variabilni rychlost, R5 V.V. a
R6 V.V. o rychlostech v rozsahu
300 az 3000 ot./min.

QG R3 *R4«RAV.
Hladky nuz standardné dodavany
( se snimatelnym krytem pro cisténi.
Viko z polykarbonatu pro pfidavani - E = . i & L ]
tekutiny nebo potravin béhem — -

pfipravy.

Na zakéazku :

* nUZ se zarezy urceny pro drceni a
hnéteni,

e zoubkovy niliz pro sekani
petrzele.

& - L -
! Dlagt D

R3 je vybaven 1 rychlosti 1500 ot./
min nebo 3000 ot./min.

Nadoba nerez 4,5 litry s rukojeti
pro modely R4 a R4 V.V, nadoba
nerez 3,7 litry s rukojeti pro modely
R3.

R4 V.V. o rychlostech v roz-
sahu 300 az 3000 ot./min.

R4 je vybaven 2 rychlostmi 1500 a
3000 ot./min.

R4 - 1500 je vybaven 1 rychlosmi
1500 ot./min.




Q Vyhody :

Vykonné:

® Tyto modely ur¢ené pro sekani, michani jemnych
nadivek, emulzi, pomazanek ¢i drceni a hnéteni
dokazou za nékolik minut pfipravit vysoce kvalitni
pokrmy, jejichz pfiprava je jinak ¢asove néarocna.
Rychlost 3000 ot./min se pouziva pro pény a jemné
sekani.

Présnost:

® Impulzni tla¢itko pro prerusovany chod umoziuje
presnéjsi krajeni ¢i sekani.

® Nékteré modely jsou vybaveny varidtorem rychlosti,
coz zajistuje jejich rozmanitéjsi vyuziti a vyssi pocet
pfipravovanych pokrmu.

Robustni :

® Vykonny asynchronni motor pro intenzivni pou-
Zivani zajistuje vysokou spolehlivost a dlouhodobou
Zivotnost.

d Cutter-wilk

@ Pocet porci :
ﬁl Zakaznik:

Restaurace, bistra, zavodni
stravovani, lahtdkafrstvi, cukrarny.

Q Strucné:

Firma Robot-Coupe, kterd je ve svém
oboru prikopnikem a absolutni Spickou,
nabizi zcela kompletni fadu stolnich kutrl s
12 modely o obsahu 2,9 az 11,5 litrG.

-

Hladky ntiz

(

NUzZ se zafezy

Zoubkovy ntiz

Viko z polykarbonatu pro |
pfidavani tekutiny nebo potra-
vin béhem pfipravy.

Nadoba nerez 2,9 litra.

Tvar rukojeti umuznuje
spravné o pohodiné
drzeni.

Nerezova hfidel motoru pro vyssi odol-
nost.

Hladky nGz standardné dodavany
se snimatelnym krytem pro ¢isténi.

)

Na zakazku nhz se zarezy urceny pro
drceni nebo hnéteni a zoubkovy ntz
pro sekani petrzele.

e Yiin)




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pfedchoziho upozornéni zmunit technické specifikace tohoto pfistroje.

© Vsechna prava vyhrazena pro viechny stéty : Robot-Coupe s.n.c.

: 450 298 - 05/2008 - Tcheque

Réf.

Maximalni mnozstvi k pfipravé (kg)
Kapacita Rychlost L, Pocet
MODELE nadoby (ot/mn) Blok motoru Napéti porci
Hrubé sekani Emulze Hnéteni Drceni
R2 2,9 litréi 15000 ||k o e A Fare | 10820 075 1,0 0,5 0,3
natovy
R3-1500 | 3,7 litréi 1500 | Polykarbo-t ) atsze | 10-30 10 15 10 0,5
natovy
R3-3000 | 37litréi 3000 | Folkarbo- | afize | 10-30 10 15 10 05
natovy
R4 45 litrt léig(())oa Kovovy | Thfazovy | 10-50 15 25 13 0,9
R4 - 1500 4,5 litra 1500 Kovovy Jedna faze 10- 50 1,5 2,5 1,3 0,9
» 300 - , .
R4 V.V. 4,5 litra Kovovy Jedna faze 10 - 40 1,5 2,5 1,3 0,9
3000
R5 Plus 5,5 litrc 1500 a Kovowy | Titzovy | 20-80 20 3,0 2,0 10
3000
R5VY i 300 - , ,
V. 5,5 litrQ Kovovy Jedna faze 20 - 80 2,0 3,0 2,0 1,0
3000
R6 ity ]gggo" Kovovy | Tiffazovy | 20-100 2,0 3,5 2,0 1,0
. 300 - , ,
R6 V.V. 7 litry Kovovy Jedna faze 20-100 2,0 3,5 2,0 1,0
3000
@ Technicke udaje Rozméry (mm) | Vaha (kg)
?gf ?rlr?r?)t V{‘i(vo)n Napéti Na(r:“;ti* A B C D netto | brutto
R2 1500 550 35 |230 V]/ S0Hz | 350 | 280 | 200 | 165 | 10 | 12
R3 - 1500 1 500 650 57 |23 V]/ S0Hz | 400 | 210 | 210 | 200 | 13 | 14
R3 - 3000 3000 650 48 |20 V]/ 50Hz| 400 | 210 | 210 | 200 | 13 | 14 | 1
R4 150003000 | 900 27 |40 V:/,fo Hz | g40 | 226 | 226 | 235 | 15 | 17 R
R4 - 1500 1500 700 27 | 230 V]/ SOHz | 440 | 226 | 226 | 235 | 15 | 17 5
RAVV. | 300-3000 | 1000 10 |400 V]/ SOHz | 40 | 226 | 226 | 235 | 15 | 17
R5Plus | 150003000 | 1200 35 |49 Vé5° Hz | 400 | 350 | 280 | 265 | 24 | 26
RSVV. | 300-3000 | 1300 13 | 280V/50Hz | o6 | 350 | 280 | 265 | 25 | 27
60 Hz /1
R6 150003000 | 1300 34 |400 V§50 Hz| 520 | 350 | 280 | 265 | 25 | 27
ROVV. | 300-3000 | 1500 13 | 230V/50Hz | 556 | 350 | 280 | 265 | 26 | 28
60 Hz/1
* K dispozici i dalsi napéti
NORMY :
DisTRIBUTOR Piistroj odpovida :

robot ¢ coupe’

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE s.n.c.
Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél.: +33143988833-Fax:+33143743626
BP 157 - 94305 Vincennes Cedex

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

® Pozadavkim nasledujicich evropskych
norem a zdkonnym predpisim statd,
které je prevzaly do své legislativy : 98/37/
CEE, 73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/CEE,
2002/72/CEE.

® Pozadavkiim harmonizovanych evrop-
skych norem a norem tykajicich se
bezpecnosti a hygieny : EN 292-1a 2, EN
60204 -1, 1998, NF EN 1678, EN 12852.
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